ISSN: 2448-8461

Revista Digital del IPN, CIBA Tlaxcala - No. 10 mayo - agosto 2018
e . WS DS CmeteRe e AR ggeeeen 54

EL rROL DE LOS RNAs
PEQUENOS (sRNA) en.
HONGOS,

COMPOSICION BACTERIANA/EL
CON, VERMICOMPOST Y SIREBAGION
E&LA.IWWA‘DE AMEI! 0



ISSN: 2448-8461

Directorio Institucional

IPN

Mario Alberto Rodriguez Casas
Director General

HecTtor LEoNcio MARTINEZ CASTUERA
SECRETARIO GENERAL

EMMANUEL ALEJANDRO MERCHAN CRuZ
SECRETARIO ACADEMICO

JuAN SILVESTRE ARANDA BARRADAS
SECRETARIO DE INVESTIGACION Y POSGRADO

Luis ALFoNsO VILLA VARGAS

SECRETARIO DE EXTENSION E INTEGRACION SoclAL
MaRiA GUADALUPE VARGAS JacoBO
SECRETARIA DE SERVICIOS EDUCATIVOS

ReyNoLD RAMON FARRERA REBOLLO
SECRETARIO DE GESTION ESTRATEGICA

JoRGE QUINTANA REYNA

SECRETARIO DE ADMINISTRACION

ELEAZAR LARA PADILLA

SecreTARIO EjEcuTiVO DE LA CoMisiON DE OPERACION

CIBA IPN

MYRNA SoLis Osa
DirecTtora DEL CIBA IPN TLAXCALA
RAUL JacoBo DELGADO MAcuiL

SUBDIRECTOR ACADEMICO Y DE INVESTIGACION DEL CIBA IPN

TLAXCALA
ErRik OCARANZA SANCHEZ

SUBDIRECTOR DE VINCULACION DEL CIBA IPN TLAXCALA

Aspu ORDUNA Diaz

SUBDIRECTOR DE INNOVACION TECNOLOGICA

DEL CIBA IPN TiLaxcaLa

DAvID GuILLERMO PEREZ ISHIWARA

MIEMBRO FUNDADOR DE FRONTERA BIOTECNOLOGICA
MARTHA BiBBINS MARTINEZ

EDITOR EN JEFE

GonzaLo PERez ARAIZA

SoPoRTE TECNICO

Pebro RaMirez CaLva

DiseNo Y DIAGRAMACION FRONTERA BIOTECNOLOGICA

IsMAEL SANCHEZ GONZALEZ
DesArRrROLLO WEB

Liuia EspiNDoLA RIVERA
COORDINADORA ADMINISTRATIVA

Y FOMENTO DE ACTIVIDADES ACADEMICAS

Josié CaBELLO BECERRIL

SECRETARIO EjECUTIVO DEL PATRONATO DE OBRAS E
INSTALACIONES

JosE JuaNn GuzMAN CaMACHO

ABOGADO GENERAL

Mobesto CARDENAS GARCIA

PRESIDENTE DEL DECANATO

CiNTILLO LEGAL

FRONTERA BIOTECNOLOGICA, afio 6, nimero 10, mayo - agosto 2018, es una publicacién cuatrimestral
editada por el Instituto Politécnico Nacional a través del Centro de Investigacion en Biotecnologia Aplicada. Ex-
Hacienda San Juan Molino Carretera Estatal Tecuexcomac - Tepetitla Km |.5, Tlaxcala C.P. 90700, México. Tels.:
01-248-48707-65 y 66 Conmutador IPN: 57296000, Ext. 87816. http://www.revistafronterabiotecnologica.
cibatlaxcala.ipn.mx, Editor responsable: Dra. Martha Dolores Bibbins Martinez. Reserva de Derechos al Uso
Exclusivo del Titulo No. 04-2015-120313501700-203, ISSN: 2448-8461, ambos otorgados por el Instituto
Nacional del Derecho de Autor (INDAUTOR). Responsable de la dltima actualizacién de este nimero, Centro
de Investigacion en Biotecnologia Aplicada. Dra. Martha Dolores Bibbins Martinez., Ex-Hacienda San Juan
Molino Carretera Estatal Tecuexcomac - Tepetitla Km 1.5, Tlaxcala C.P. 90700, fecha de dltima modificacién, 30
de agosto de 2018.

Las opiniones expresadas por los autores no necesariamente reflejan la postura del editor de la publicacion.

Queda estrictamente prohibida la reproduccién total o parcial de los contenidos e imagenes de la publicacién
sin previa autorizacién del Instituto Politécnico Nacional.



ISSN: 2448-8461

CoNTENIDO

Mensae Eporia - 3

LA EVALUACION SENSORIAL COMO 4
HERRAMIENTA DE CALIDAD EN LA
ELABORACION DE CERVEZA

EL roL DE L0S RNAS PEQUENOS 9
(SRNA) EN HONGOS

COMPOSICION BACTERIANA EN SUELO I 4
CON VERMICOMPOST Y SU RELACION
EN LA INCIDENCIA DE DAMPING-OFF EN
PLANTULAS DE CHILE

/
Cenfro de
Investigacion en
Biotecnologia
C l BA Aplicada
IPN-TLAXCALA



ISSN: 2448-8461

MENSAJE EDITORIAL

Agosto del 2018
Estimados lectores,

En esta edicién de FRONTERA BIOTECNOLOGICA los autores nos comparten tematicas muy interesantes de diversas
ramas de la biotecnologia. A través de la lectura de estos articulos conoceran sobre la importancia de la EVALUACION
SENSORIAL en la elaboracién de la cerveza, el rol de los RNAs PEQUENOS (sRNA) en la regulacion de la expresion
génica en hongos y el impacto de la composicion bacteriana de la VERMICOMPOSTA en |a sanidad vegetal.

En el primer articulo titulado “LA EVALUACION SENSORIAL COMO HERRAMIENTA DE CALIDAD EN LA
ELABORACION DE CERVEZA” la autora nos introduce a un campo fascinante LA EVALUACION SENSORIAL,
disciplina cientifica usada para evocar, medir, analizar e interpretar reacciones hacia las caracteristicas de los alimentos
y materiales, asi como también proporcionar informacién-sebre la calidad de los alimentos evaluados y las expectativas de
aceptabilidad de parte del consumidor. En el caso de la cerveza, el andlisis sensorial involucra la descripcién detallada de la
misma, incluyendo@spectos visuales como el color asociado al tipo de malta y la espuma derivada de compuestos generados
en la fermentacion. Los autores mencionan, que la calidad de una buena cerveza esta fuertemente ligada a su color, a la
estabilidad de su espuma ya la permanencia del sabor en boca, que hacen de ésta una bebida que esta totalmente dirigida
a un perfil de consumidor especifico.

En el segundo articulo, “EL ROL DE LOS RNAs PEQUENOS (sRNA) EN HONGOS?” se nos introduce a uno de
los avances mas sorprendentes en biologia celular'y molecular, los pequenos ARN reguladores (SRNA). Los sRNA son
fragmentos cortos de acido ribonucleico, los'cuales regulan negativamente la expresion génica. Dentro de los genes que se
sabe son regulados por sRNAs, se encuentran aquellos vinculados a procesos taleés como desarrollo, diferenciacién celular,
apoptosis, transduccion de senales, organogénesis, proliferacion celular, entre otros. Estos fragmentos desencadenan un
mecanismo que impide que los ARN mensajeros sean traducidos a proteinas. Lo anterior representa nuevas herramientas
de estudio y variadas aplicaciones biotegnoldgicas.

El tercer articulo titulado, “COMPOSICION BACTERIANA EN SUELO CON VERMICOMPOSTA Y SU
RELACION EN LA INCIDENCIA DE DAMPING-OFF EN PLANTULAS DE CHILE” se presenta el trabajo de
investigacion realizado para determinar el efecto de laadicion de VERMICOMPOST en la emergencia y crecimiento de
chile Mirasol, y en la composicién microbiana. Una alternativa para reducir el impacto de las actividades agropecuarias, es
la produccién y utilizacién de abonos/fertilizantes organicos. El VERMICOMPOSTAJE es una técnica que consiste en un
proceso de bio-oxidacién y estabilizacién de la materia organica, mediado por la accion combinada de lombrices de tierra
y microorganismos, del que se obtiene un producto final estabilizado, homogéneo denominado vermicompost o humus de
lombriz. La aplicacién de lombrices a los residuos organicos no sélo acelera la estabilizacion de estos materiales en términos
de descomposicion y mineralizacion, sino qué también incrementa la diversidad microbiana del mismo y por lo tanto hay un
rango mas amplio de microorganismos que pueden actuar como agentes de biocontrol contra diferentes plagas generando
un medio mas apropiado para el crecimiento de.la.planta.

Los invitamos a leer y a compartir con otros investigadores, estudiantes, trabajadores y publico en general, esta edicién tan
interesante de FRONTERA BIOTECNOLOGICA.

“LA TECNICA AL SERVICIO DE LA PATRIA”.

Dra. Martha Bibbins Martinez
Editor en jefe
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